Castello del Terriccio

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA

NOTE GENERALI

Tipologia Olio Extravergine di Oliva

Materia prima Moraiolo, Leccino, Maurino, Frantoio, Pendolino, Rosciola

Eta delle piante 50/60 anni

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore verde brillante con riflessi dorati.

Profumo Buon fruttato con sentore di erba e carciofo tipico di un olio
toscano.

Sapore Rotondo, pulito, leggermente piccante. il M
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